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HUMLEGARDEN

I mange haver fandtes et stykke
med humle, som snoede sig op ad
hoje stenger. Pa Brenderup-egnen
pa Nordvestfyn var humleavl et
vigtigt bierhverv, og fynsk humle
blev forhandlet af kremmere over
hele landet.

Overalt i landet kunne man finde en humlehave. Endog ved
enkelte girde pi Holmsland Klit snoede humleranker sig op
ad en halmsime pa ostsiden af en lenge i lee for vestenvinden.
I langt de fleste landbrug dyrkede man dog ikke selv humle,
men man ventede p3, at en fynsk humlekreemmer skulle komme
korende med store saekke fyldt med humle. Havde egnen en
spredt bebyggelse, matte man ofte soge til et af egnens efterars-
markeder for at trzffe humlekrammeren. Og hen mod arhun-
dredskiftet overtog landkebmanden forhandlingen af humle de
steder, hvor man endnu hjemmebryggede ol.

Regeringen havde ganske vist i flere hundrede ar segt at
tvinge alle landmeend til at dyrke humle, og vildtvoksende
planter vidner mange steder om, at man i forgangen tid har avlet
humle. Derimod havde en rzkke sogne pa Fyns nordvesthjgrne
humleavl som et vigtigt bierhverv, og herfra stammede den
humle, som kremmerne pa syngende fynsk og med en tradi-
tionel lune falbod overalt i landet. Der var humlehaver pa en
tende land, og alene plukningen af humle kunne her give tre
ugers arbejde efter hest. Det var en travl tid for gardens kvinder,
selv om husmandskoner hjalp til, men s& kunne der ogsa szlges
en 300 pund ter humle, og den kostede i 1880erne 1 til 2 kroner
pundet, og da var en krone en daglejers daglen for arbejde fra
morgen til aften. De almindelige humlehaver var ikke nar sa

~ store. Om foraret var det mzndenes arbejde at sxtte en 4-5

meter hgj stang ved hver plante, og nar humlerankerne om for-
sommeren havde n3et en sidan hejde, at de kunne na tre gange
rundt om stangen, skulle de bindes op, og det var et arbejde,
som 1& for pigerne. Til at binde med brugte man nogle steder
uldtrad, medens andre foretrak skoldet halmstra, for bandene
métte ikke snazre de spaede ranker. I den ferste tid skulle ran-
kerne vises vej rundt om stengerne, og det skulle ske med solen,
for den vej snor ranken sig videre op ad stangen. Nar planten
forst er kommet i gang, leber den hurtigt til tops. Pa Men sagde
man, at de nedhengende ranker, rever, vinkede efter husbon-
den. P4 Fyn kaldtes de rusmer. Man regnede med, at rankerne
skulle have n3et toppen til Sankt Hans, og savel blomstring som
modning faldt sammen med hyldens. De modne humliekopper
var brune og klxbrige, siledes at de hang i fingrene, nar man
tog pa dem. Nar dette skete omkring 1. oktober, skulle mandene
hoste humlen. Rankerne blev skadret over, og nogle lod dem
haznge nogle dage, for at bladene kunne visne, inden stengerne
blev rokket lgse. Forsigtigt blev de lagt ned, og rankerne blev
skaret over et par steder og trukket af. '
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I humlerankernes topende sidder de

koglelignende humlekopper. Disse

indeholder et bittert stof, der gav
pllet smag og bidrog til at gere det
holdbart. Rankerne blev anbragt i
et kar, hvori der stod en hgj lyse-
stage, som gav lys til plukkerne,
som sad rundt om karret,

Sa var tiden inde til at plukke de koglelignende blomsterstande
at. Dette foregik ofte som i en gérd i Tullebglle: ,,I bryggerset
toregik sa pilningen. Den var meget forngjeligz. Vi sad som
regel om bade mzske- og svalekar (bryggerkarrene). De aftener
var vi tit 14 a 16 personer, husmandenes og handvarkernes
koner, nabogdrdens karle og piger. Da var der en livlighed som
til en stor fest. Den ene skulle helst overga den anden. Spogelses-
historier var yndet, sang ogsad en yndet vare, ikke sjzldent en
karl kunne en slibrig sang, men Trine, en husmandskone, havde
altid et rammende svar, sa det gentog sig ikke mere. Spo-
gelseshistorierne havde ogsd en anden side (foruden det
rent underholdende). Pigerne turde ikke gd ene hjem, sa der
var en lejlighed til at fa kavaler pa. Der kunne sidde 8 omkring
hvert kar. I midten af karret stod en lysmoder (en hgj lysestage)
med et saerlig kraftigt lys i, foruden en petroleumslampe i loftet.
Hver havde et lerredsforklzede pé, hvis nederste del var anbragt
1 karret. Der var ogsa en til at skeere for (det vil sige skaere ran-
kerne 1 kortere stykker og give til hver deltager). Pilningen
foregik sa til henad tolv, ikke i treeghed, men med liv og lyst.
Punch, kaffe, kage, store stykker hvedekage, var der rigelig af.
Tobaksaesken stod parat med Java nr. 2 til 80 gre pundet. Dren-
gen skar tobakken for, sergede for, at alle piber var rygeklar,
stoppede og taxndte, nogle var slemt sure, der var nok at bruge
ningrene til. Inden opbruddet serveredes the, rom og kage. Ved
sidste hjertestyrkning var pigerne meget optaget af at fornagle
en pibe eller komme krydderier i. Ved opdagelsen faldt der
dom, et kys pa stedet, ikke g ene hjem, eller mere groft et pund
chokolade. Efter sidste pilleaften kunne traekharmonikaen ogsé
komme frem-til en svingom. Et glas punch og jevn vals med
treesko pa forenedes udmaerket pa stengulvet i bryggerset.* Efter
pilningen skulle humlen terres. Den blev bredt ud pa loftet over
stuerne, hvor rugen havde sin plads om vinteren, nar den var
aftersket. Vinduerne eller lugerne i gavle og kvist blev lukket
op, og af og til blev der revet med en rive i humlen. Nar den
var tor, haldtes den i en stor tende, hvor den blev tradt godt
sammen, og over den lagdes en traskive med en 50 punds
sten ovenpa for at presse den godt sammen.

Fra b}’g t1l malt Det egentlige rastof til brygning af ol er malt. Denne fremstil-
ledes af byg. I Nordjylland, hvor jorden nogle steder ikke egnede
sig til byg, blev den delvis erstattet af rug. Byggen brugtes tillige
til mel til madlavningen og til gryn, og den regnedes da ogsa for
konens szrlige kornart. I dele af Vestjylland matte hun saledes
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Bilzeggerovn med ramme til malt-
terring 1 Frilandsmuseets gard ira
Salling. Bileeggerovnen er en jern-
kasse indmuret 1 vaggen ind mod
den abne kokkenskorsten, hvorfra
der fyres 1 ovnen. Denne star pa en
muret fod. Over ovnen er sat en
ramme af trae, hvori malten blev
tgrret 1 sma portioner. Denne frem-
gangsmade var almindelig 1 den

nordvestlige og nordlige del af Jyl-
land.

Tgrring af malten

give et traktement, ndr den var hegstet, medens karlen gav for
havren, der skulle bruges til hestene, som han havde ansvaret
for, og sa gav manden i garden for rugen. I det nordlige og
vestlige Jylland blev malten mange steder lavet i flere omgange
i mindre portioner, medens man ellers fremstillede malten 1 een
omgang, selv om der i de frugtbare egne brugtes mere malt per
person i husholdningen end i hedeegnene. Men netop dette er
vel arsag til, at man kunne lave malten pa een gang, idet man
da havde en szrlig indretning, en kolle, til at torre malten pa.

Den omhyggeligt rensede byg blev st op i et stort kar. Der
hzldtes vand pa, og efterhanden som de torre karner sugede
vandet til sig, sattes der mere til. Nar bygkarnerne ikke kunne
optage mere efter et par dages forlgb, blev det vade korn baret
op pa loftet over dagligstuen. I gamle huse kan man ofte se, at
et stykke af loftsbraedderne er malet pa oversiden, eller ogsa er
loftet radnet pa et stykke. Det er byggens plads. Drejede det sig
om en stor portion byg, var det mzndenes arbejde at satte
kornet i stob, medens kvinderne hyppigst passede spiringen, der -
hurtigt kom i gang over det varme loft. Nogle lod byggen be-
gynde spiringen i en dynge, medens man andre steder straks
bredte byggen ud i et lag, sa tykt som pigens fingre var lange.
Det gjaldt om ikke at glemme kornet, selv om det la pa det
morke loft. Det groede sammen i en kage, og det matte kun
rodspire, medens topspiren endelig ikke matte bryde frem, for
s3 mistede malten sin sode smag, og det er netop sukkerstoffet,
som melet omdannes til under spiringen, som udnyttes ved ol-
brygningen. Er det rette tidspunkt kommet, skal spiringen af-
brydes. Malten blev spredt ud i et tyndt lag, og keernerne blev
enedet fra hinanden, saledes at malten kunne begynde at torre,
for den endelige torring fandt sted.

Denne foregik pa to forskellige mader, som 1 hgj grad pragede
gllets smag og udseende, for ved den ene torredes gronmalten,
som kornet kaldes pa dette stadium, 1 varm rgg, medens den
anden bestod i terring ved varme uden reg. Den ferste er illu-
streret ved tegningen af ildstederne pa side 46 og 47, den anden
ved bileeggerovnen af jern pa denne side. Oven pa selve jern-
ovnen er der sat en ramme af tree med udfaldende sider. Her blev
den spirende malt anbragt og terret ved varmen fra ovnen 1 dag-
ligstuen, og denne terring fandt sted med mellemrum hele

fyringsperioden igennem. Nogle havde en skuffe under eller
inden i bilaeggerovnen eller under fyrstedet 1 kokkenskorstenen,
men fremgangsmaden var den samme, og det var ikke store
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mzngder, som kunne teorres ad gangen. Derfor tog man ofte
bagerovnen til hjzlp, selv om det ikke var godt for den varme
ovn at blive fyldt af dampen fra det fugtige korn. Man fyrede
ikke ovnen op for at terre malt, men udnyttede den varme, som
stod 1 ovnen efter en bagning. Bagerovnen er anvendt hertil i et
stort omrade 1 hele det vestlige og nordlige Jylland.

st for Storebzelt er det i nutiden yderst svaert at 3 oplys-
mnger om den maltkelle, som tidligere var muret op inde i
bryggerset ved siden af ildstedet. P4 Fyn og i dele af Dstjylland
var maltkellen altid anbragt inde i bryggersildstedet, siledes
som det ses pa side 47. Til hgjre i skorstenen ses et ildsted med
indtyring fra forkanten af skorstensvangen, som sidevaggene
1 en aben skorsten kaldes. Rogen trak da ud gennem hullerne
1 ldstedet, og derfra op gennem skorstensrummet. I loftshejde
blev der under maltterringen anbragt flager flettet af grene eller
breedder med huller i eller i nyere tid en rist af jern, hvorpa
malten blev haldt ind gennem en lem i skorstenen over loftet,
saledes som det ses pa det senderjyske ildsted pa side 46. For at
malten ikke skulle falde igennem hullerne havde man i nogle
garde et stykke stof vavet af garn spundet af hestehir til at
brede over flagerne. Under torringen blev der p& Fyn sat en port
for skorstenens forside, siledes at regen og lugten fra malten
ikke trak ud i bryggerset. Helt kunne man dog ikke undgé at f§ -
tyldt stuerne med den sgdlige lugt, som mange vestjyder mindes -
som noget hyggeligt fra vinterdagene indenders, men som den
sirlige fynske bondekone ikke var glad for i de fine stuer. Den
fynske maltkelle er sa snildt udformet, at Fyn vel nok er den
landsdel, hvor man lengst er vedblevet at terre malt til eget
forbrug. Pa Sjzlland opherte man adskillige steder allerede i
1870erne at brygge ol hjemme, idet man gik over til at kebe gl.
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I andre dele af landet vedblev man at brygge hjemme i mange
ar efter den tid, og man kan da heldigvis endnu flere steder -
iseer pa Fyn - blive budt pa hjemmebrygget ol, og museums-
manden, der korer rundt for at tale med gamle mennesker, kan |

komme 1 en vanskelig situation, for det er ikke heofligt kun at
Snit gennem ildsted med maltkelle drikke et enkelt glas, og man er ikke skikket til at kore, hvis man
i gard i Stubbum ved Christians- har drukket gl mere end et par steder. Men forfatteren har
teld. Fra ilden pd ildstedsbzenken  aldrig smagt ol brygget af hjemmelavet malt — desvarre, for
trak rogen op i en pyramideformet  han tror, at han kunne smage sig til, hvor 1 landet gllet er fra,

hztte, hvorfra den fandt vej ud ud fra de beskrivelser han har lest. En langelender skriver:

gennem syv huller. Malten blev fra : e - . e :
loftet hzldt ind gennem en luge i »» 111 sammenligning vil jeg nzevne, at jeg i min fynstid ofte blev

skorstensvaeggen ud p& risflettede ~ budt gammeltsl, men i min mund smagte det fynske ikke s& godt
flager rundt om pyramiden. som det langelandske, og det fynske ols kuler var mig for lys.“
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Da maltksllerne indrettet 1 forbin-
delse med kokken- eller bryggers-
ildstedet var brandfarlige, og malt-
terringen gav lugt 1 huset, var man
mange steder gaet over til at ind-
rette maltkeollen i et fritliggende hus,
der ofte var fzlles for flere garde

og huse.

Bryggersildsted 1 gard fra Lundager
pa Vestfyn, nu 1 Frilandsmuseet 1
Lyngby. Til hejre for ildstedsbzen-
ken ses ildstedet til malttgrring med
indtyringslage fra skorstenens for-
kant, Rogen trak ud gennem fem
aflange huller og fra skorstensrums-
met op gennem malten, som 1a pa
gennemhullede flager tveers over
skorstenen 1 loftshejde. Bag den
indmurede bryggekeddel, hvor1 der
fyres fra skorstensrummet, hanger
en gaerkrans.

ki

Dette hzenger sammen med, at fynboerne gav malten mindre
varme end langelzenderne. Men ogsa brandslet spillede en rolle,
og mange fynske garde havde et skovskifte med elletrzer, for
ellebraende giver malten en szrlig sed og fin smag, s man matte
da vare en ren barbar for at kunne bringe det over sit hjerte
at rydde en sadan skov, selv om jorden kunne give flere penge,
hvis den blev opdyrket. Det har man overladt til en pa det felt
mindre velstaende tid med en efter de gamles opfattelse ringe
madkultur.

At passe ilden under malten var et betroet arbejde, som konen
kun overlod til den fuldt uddannede uvillestpige eller forprge.
Malten kunne let fa for megen varme, saledes at alle beso-
ogende rynkede pa naesen, og de unge snakkede sammen om det,
nar de madtes, men maltkellen var ogsa brandfarlig, og mangen
en gardbrand er begyndt i kellen. Derfor sa brandmyndig-
hederne ogsa gerne, at maltterringen blev henlagt til et seerligt
hus, der udmarket kunne veere felles for hele landsbyen. Midt
i huset 14 fyrstedet, og over det lagdes flagerne til malten. I
maltkellen var det ofte maendene, der overtog fyringen, og nar
manden om aftenen sad ved kollen, fandt hans faller vej dertil,
og sa hyggede man sig med snak og lidt til at skylle halsen med
for rogen. Nogle lzesere har maske hort sige om en pige, som sad
over ved dansen, at ,,hun sad og terrede malt®. Hvis det var en
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pige, som vagede over ilden til langt ud pa aftenen, var det selv-
folgelic hendes aldersgruppe, som listede hen til kellens varme.
Men efterhanden som landsbyens styre smuldrede hen til fordel
for sogneradet, blev det svert at fa kellehusene ordentlig ved-
ligeholdt eller genopbygget, nar et var brandt. Foretagsomme
mend kunne da fa et bierhverv ved at overtage malttilbered-
ningen for egnen. Ofte var det molleren, som fojede denne be-

skeeftigelse til sin virksomhed.

Under torringen skulle der jevnlig reres i malten, saledes at
den kunne blive helt ensartet, og det var ikke et arbejde, som
pigerne var glade for. Nar malten efter en uges omhu var terret,
blev den ost op 1 en tende, i en kiste eller 1 en stor halmkurv. I
alle tilfzelde skulle der veaere teet 1ag over beholderen, saledes at

malten ikke tabte sin duft.

Qllet gﬁr pﬁ haeld I det vestlige og nordlige Jylland bryggede man ofte hver tredje
uge, og i heslet og kornhest, nar der var serlig behov for drikke,

matte der somme steder brygges hver anden uge, medens man
i resten af landet gerne lod g& en méaned mellem hver brygning.
P& oerne og i Ostjylland nord pa til omkring Arhus, pa de
frugtbareste dele af Djursland og i de vestlige — ogsa frugtbare -
Limfjordsegne bryggede man i februar eller marts szrlig kraftigt
ol, som kunne lagres til hostens tid. Det er gammelitollet, hvorom
mindet kan f& gamle bonder til at blive fjerne i blikket. For jul
bryggede man ogsa lidt bedre ¢l, men det blev ikke gammelt.
Nar ollet gik pd held var det pa heje tid at fa brygget. At ga
pa hzld, vil sige, at tenderne matte skubbes, saledes at de kom
til at ligge skrat, for at det sidste ¢l i bunden kunne lgbe til tap-
pen. Hvor der pd serne var en aldre kone i garden, ngjedes
hun ikke altid med at se efter tenden. Hun ville ogsa have rede
pa manens fase, og dette gzlder da iszer brygningen af gam-
meltollet. Man mente, at geeringen lykkedes bedst nogle dage
efter nyteending. Bryggede man ved fuldmane, var gllet ikke til
at styre, og det ville ikke falde til ro i tenderne. Men for at fa
disse hensyn forenet, matte konen have erfaring for, hvor meget
gl der blev drukket pa en maned til de forskellige arstider, for
det kunne ikke ga an at sige, at mandene skulle drikke mindre.
Olkruset der stod pa bordet eller baenken i dagligstuen skulle
Kurv med teetsluttende lag beregnet  fyldes af pigen, s& snart det var tomt. Hver gang en af gardens
tl opbevaring al malt. Den erbun- g1y f1¢e torst, og det folte man tit i zldre tid, da man spiste

det al halm 1 Jebbinding. Ren mad lavet af saltet og roget flesk og ked, gik han eller hun ind

sammenhzngende halmvust er syet )
sammen med fleekket pil. Kurven og drak af kruset, og var der en eller flere, som var 1 marken,

stammer fra Bording ved Herning. skulle der gives gl med. Kun hyrdedrengen kunne slukke sin
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Til bryggeredskaberne heorte malt-
roret, hvormed man rerte i den op-

bladte malt. Alt hvad der kom 1
torbindelse med urten, blev efter-
handen sort.

I morgen skal vi brygge

I rostekarret blev urten filtreret gen-
nem et lag halm. Pa Fyn lagde man
en rostgreb over taphullet i bunden
for at lette tillobet. Fra Lye.

torst 1 vandhuller og bzkke, men han havde heller ikke, navnlig
ikke 1 de vestlige dele af landet, fulde rettigheder, for han var
ikke konfirmeret endnu.

Den forste forberedelse til at brygge bestod i at fa malten malet.
Det foregik enten pa mellen eller pa en handtrukken kvaern
hjemme. Af den sidste ligger stenene ofte ved gardene, og nar
man ser pa dem, siger den gamle kone ofte: Ja, det var en straeng
tid. Det var jo godt, om man var gode venner med karlene, sa
man kunne fa dem til at give en hand med. Malten matte ikke
males til mel, men en kzrne skulle lige knakkes i tre dele. Nar
malten var ordnet, var det tid at tage bryggekarrene og de andre
bryggeredskaber frem. Fa ting blev der i xldre tid passet pa
som de kar og baljer, der blev brugt til at brygge i. De skulle
helst gemmes et sted, hvor der bade var rent og ikke for tert,
for ellers blev karrene utztte og matte settes 1 blad tlere dage,
fer brygningen kunne finde sted. 1 aldre tid var trakarrenes
stave ikke sammenholdt med jernband, men bandene var af
trae, og disse treeband var skare. Et kar skulle baeres, ikke trilles
i zldre tid. Karrene var dyre, og sprang der et band, var det
ikke hver mand, der havde grejer i sit huggehus til at spande
et nyt band sammen med, og hvornar havde bedkeren tid til at
komme. Men karrene skulle ogsa veere rene. Helt rene, og de
matte ikke skures med noget, som kunne give afsmag pa ogllet,
og mangen husmoder var angstelig ved de nye kemikalier.
Sodaen var god til gulvene, men gik det nu ogsa an til brygge-
karrene. Sikrest var det at skrubbe dem godt i varmt vand og sa
til sidst skylle med en omgang malurtvand.

Sammen med bryggekarrene 13 der et maltror, en kort are,
pa Fyn ogsa en rostgreb og en hane og tap, der 1 andre dele af
landet erstattedes af en stav, som var lidt lengere end det ene
bryggekar var hojt. Det er tapstangen, som kunne lukke for det
hul, som var boret i bunden af det kar, som over en stor del af
landet kaldtes rostekarret eller tapkarret. I mzlkekalderen el-
ler spisekammeret 13 tre hovedstore granitsten, der var helt sorte
af ‘deres brug i rostekarret. Ogsa disse' ting skulle skures rene.
Nar dette var endt, matte pigen over i loen til karlene, som var
glade for beseg og ikke alt for hurtigt fandt det knippe ren-
terskede og kemmede rughalm frem, som hun skulle bruge.
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Hvor der 1kke var for langt til van-
det, var en brendvippe den mest
hensigtsmaessige losning for pum-
pernes tid. En sten pa enden af
vippen ophzever vagten af den fyld-
te spand. Den viste brend fra Born-
holm har brendkarm af neksgsand-
sten.
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I nogle egne foretrak man dog i stedet et havreneg med keer-
nerne 1, for havren gjorde ollet sedt. Halmen blev anbragt som
silag 1 bunden af tapkarret, saledes at malt kunne leegges ovenpa
halmen og udvandes med kogende vand. Dette opleste sukkeret
og smagsstofferne i maltet, hvorved det blev til urt (ogsa udtalt
ut eller wot). Denne blev ved aftapningen filtreret af halmen.
De tre sorte sten blev lagt oven pa halmen for at holde denne

1 bund.

Men det nyttede ikke at have kraftig humle, god malt og rene

redskaber, hvis vandet ikke var godt. Vor tid vil uden tgven
bedemme alt vand i de stensatte brende 1 en tetbygget landsby
med brolagte moddinger, hvorfra saften sivede ud 1 jorden, som
sundhedsfarligt. Men det var ikke det problem, som spillede
nogen rolle. Det var jo netop derfor, at man aldrig drak vand.
Var man terstig, tyede man til gllet, som er kogt og konserveret
vand. Jeg har kendt en gammel kone, som bedyrede, at hun
aldrig havde smagt vand, og det var en kone, som hverken
plejede at overdrive eller at fare med usandhed. Problemet med
vandet til brygning blev ikke lost med moderne dybe brende,
tveert imod var vandet 1 disse hyppigt uanvendeligt til godt al,
for vandet skulle veere bledt. Ofte var vandet 1 gadekaret vel-
egnet, og jeg kender garde, som brugte det, selvom alle byens
kager blev vandet deri, og selv om man udmarket vidste, at der
var tilleb fra adskillige meddinger. Men der blev godt ¢l af det.
Sine steder matte man lasse kar og tender pa vogne og kere
ud til en kilde eller brend ude pa marken for at fa det rigtige
vand. I Brundby pa Samsg er der en brend, der kaldtes low-
keelen, og navnet fortzller, at her hentedes bryggevand, for der
var den skik, at man under brygningen mange steder ikke talte
om vand, men i stedet kaldte det kogende vand low.

Et af gardens kostbareste stykker inventar var bryggerkedlen
af kobber. I Vestjylland kunne den vare lavet af sort jydepotte-
ler. I zldre tid blev den hangt op inde i den abne skorsten, men
1 nyere tid blev den omgivet af en muret kappe, der sparede pa
brendslet. Dagen for brygningen blev kedlen gnedet med en
skurevisk af halm dyppet i ler eller aske, saledes at al ir var
pudset bort, for dette var giftigt. Nar sa der var fyldt vand 1
kedlen, og brandsel i stor maengde var baret ind og fyret lagt
til rette under kedlen, kunne pigen ga i seng. Selvfglgelig skulle
alt det daglige arbejde ogsa vaere gjort, men det herte med til
en dygtig madmoders kunnen at beregne husholdningen, saledes
at ingen storre arbejder kom 1 vejen for brygningen.
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Bryggedagen

Det var et stort arbejde at hente
vand til en brygning. Stod vandet
hgjt 1 brenden trak man spanden op
med en stang med krog pa enden.
Fra dybe brende hejstes vandet op.
Almindelig var en vinde med hand-
sving, sjeldnere var en trisse som i
denne brgnd fra Samsg.

Naeste morgen skulle pigerne tidligt op. Inden de gik ud for at
malke, satte de ild under bryggerkedlen, og nir konen kom p2
benene, passede hun fyret, medens hun lavede morgenmad. Nar
malken var til side, kogte vandet, og det forste var da at hzlde
malten 1 et kar, hvor den bladtes op med varmt vand. Der stod
den og trak, medens tapkarret blev stillet op pa en trefod, og
si-halmen blev lagt til rette som allerede omtalt. S& blev der
heldt kogende vand pa halmen for at skylle stov og snavs bort.
Det blev tappet ud gennem hullet i bunden. Der rertes godt op
1 den opbledte malt, og nar vandet atter var i kog, blev malten
ost op 1 tapkarret. Der haldtes kogende vand pa, og karret til-
daekkedes, saledes at vandet kunne holde varmen. Luften i
bryggerset var efterhanden fyldt med varm damp, som om
vinteren nesten blendede vinduerne med dug. Der fandtes
1ovrigt bryggerser i gamle garde, hvor der ikke var vinduer,
og pigen gik rundt i kalvmearke, men da bryggerkedlen i sidanne
garde sjazldent var blevet indmuret, lyste ilden fra ildstedet
gennem dampen, men der skulle gvelse til for at feerdes i et
sadant rum med koghedt vand.

Medens malten trak i tapkarret, var der tid til at give ten-
derne en sidste rengering. S3 snart en tende var blevet tom,
skulle den i en god husholdning temmes for bundfaldet fra gllet,
den sakaldte berme eller kveger som man sagde i det nordlige
Jylland. Der er mange landsdelspraegede fagudtryk knyttet til
brygningen, men beskrivelsen ville blive alt for vidtleftig, hvis
der skulle geres rede for deres specielle indhold og udbredelses-
omrade. Ikke engang alle de lokale fremgangsmader kan komme
med. Tenderne var forsynet med s stort et hul pa oversiden, at
pigen kunne fa en arm ned i tenden og skure den i alle kroge.
Som en sidste desinficering blev der haldt skoldende hedt vand
1 den sammen med nogle grene malurt. Denne urt tillagdes
rensende virkning, og den virkede konserverende pa ollet lige-
som humlen, og i hjem, hvor der darligt var rad til at kebe
humle, kunne malurten helt eller delvis erstatte denne. Imid-
lertid havde en granitsten ligget i ilden, og nu kunne man se et
glimt af oldtiden, da man ikke havde storre lerkar, som egnede
sig til langvarig kogning. Pigen tog stenen med ildtangen og
lagde den ned i tonden. En dampsky vzldede op gennem hullet,
og det varme vand kom i kog inden i tenden. Denne blev rystet
godt, saledes at vandet kom ud i alle kroge og drabte alle de
bakterier og svampe, som kunne angribe gllet. Lad os tilfaje, at
der kendes indianerstammer, som ikke havde lerkar, men som
forstod at flette kurve s3 tzt, at de var vandtaette, og i disse
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Karstole blev lavet af en grentveje,  kurve kogte de vand ved hjelp af varme sten. Man forstar af
hvori der tappedes 3 ben. Denne  dette, at brygningen hvilede pa gamle traditioner. Der fandtes
lyagrd havde et udvalg al storre dog steder, hvor man i stedet for den ikke helt ufarlige skoldning
og mindre karstole hangende pa foretrak at reee tond d malurt eller i s | d I
vaegeen under tagskzgget. _ ge tonderne med malurt eller 1szer pa F'yn med svovl.
P35 dette stadium skilles fremgangsmaden 1 de forskellige egne.
Nogle steder gav man malten et kog i bryggerkedlen, andre gav
urten, som nu kunne tappes af tapkarret, et opkog, medens de
fleste blot tappede den langsomt ned i en spand eller i en lille
balje med orer til at bere den i. Den feorste aftapning var den
kraftigste, medens de folgende blev svagere og svagere. Den, der
kom sidst til et mode, kunne blive mindet om, at det tynde ol
kommer til sidst, og nar man ved, hvor ringe dette var, forstar
man, at det ikke var nogen behagelig udtalelse. Det stod hus-
moderen frit for, om hun ville blande de forskellige aftapninger
sammen, eller om hun ville dele ollet i forskellige kvaliteter.
Men i hvert fald skulle bryggersken give sig god tid. Vandet
skulle koge godt mellem hver gang, der blev haldt pa malten,
og det skulle std passende tid for at fa kraften ud af kernerne.
Karlene matte gerne sinke hende med lidt snak.

B€S¢g 1 bryggerset .S% snart man linnede tapstangen, begyndte urten at lgbe. Sa

kom manden og skulle smage pa den. Den smagte sa dejlig, sod
og. jevn som den var, sa leberne hang sammen efter at have
smagt pa den. Vi piger tog os ogsa en ordentlig slork, og karlene
skulle nok finde et =rinde ind i bryggerset eller pa lottet, da
lofttrappen stod 1 bryggerset. S var det skikken, at pigerne op-
vartede dem med en kop urt. Vi havde en kop i bryggerset til
det samme. Den drak vi af alle sammen. Var der en karl, man
havde noget udstdende med, haevnede man sig pa ham med at
ikke tilbyde ham urt*“. Sidan forteller en kone, der 1 1870erne
var med til at brygge 1 Kirke Helsinge pa Sjzlland. En menbo
fortzeller ud fra karlenes oplevelser (i Keldby): ,,Jeg har hert
udtrykket, at karlen havde hentet sig en tar pigepatte, nar han
havde varet inde at f& en skal nybrygget og varmt godtel, for
det var geeret”, og det kan der jo nok vere noget om, men
pigerne kunne ogs& vare drilagtige. ,,Kom der nogen, som ikke
kendte til brygning, nar vi tappede humlen af, bed vi dem gerne
at smage en drik af det nye al. Men hvor de spyttede og lavede
ansigt. Humleurten er jo meget bedsk. De skulle ikke smage
mere nyt ol (Magleby, Men). Ievrigt skulle man ikke drikke
for meget urt, for det kunne godt give mavepine. Ved julebryg-
ningen tog mange urt fra til at dejne rugmelspebernadder 1.
Sa behovede man ikke andet sgdestof. P4 Samsg dejnede man
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Brygning 1 gard 1 Egebjerg 1 Holeby
sogn pa Lolland. Tapkarret med
silag af halm 1 bunden star pa kar-
stol, saledes at et baerekar kan stilles
ind under hullet 1 bunden af tap-
karret. Tapstangen, som lukker tap-
hullet, ses over karrets rand.

ogsa sigtebrad 1 urt, men urtbred er specielt for Samsa, og man
skal til Sverige for at smage lignende brgd. Nogle steder benyt-
tede man tillige lejligheden til at fa lidt afveksling 1 kosten 1
anledning af brygningen, og man tog urt fra til en gang urt-
suppe, der bestod af byggryn kogt 1 den sede urt, og nogle steder
havde man terrede pezerestykker at putte i. I Senderjylland spiste
man urtsuppe med melboller kogt af boghvedemel. Mange ste-
der stod middagsmaden bryggedagen pa ellebred kogt pa den

friske urt.

De drilske piger gav karlen humleurt. Denne blev atkogt pa
et eller andet tidspunkt og siet. Nogle haldte humlevandet 1
tapkarret, medens andre holdt humleurten for sig selv for siden
at fordele den i passende forhold i de forskellige sorter ol.

,Men nu kom det vigtigste sjeblik af det hele, for nu skulle
gaerkarret stilles an, og det skulle husmoderen selv. Det var det
samme kar, hvori man havde rort masken (det vil sige den op-
bledte malt). For karret blev sat pa plads, tog konen en ildskovl
af udbraendte torvegleder og lagde pa gulvet, det var jo kampe-
stensgulv, og derover blev sa karret sat. Det blev gjort, for det
kunne ske, at der kom en heks. Dem kunne man aldrig vare
sikker for, og dem matte man jo sikre sig mod. Selv om ikke alle
og enhver fik lov at komme ind i bryggerset under brygningen,
kunne det alligevel ske. Der var to ting, som var probat mod

- hekse, og det var ild og stal. Sa skulle hun jo enten brande eller

skaere sig.” Beretteren (fra Kirke Helsinge) mener, at den mis-
lykkede geering skyldtes mangel pa termometer, saledes at urten
1ikke havde den rette temperatur. Men beretningen er et interes-
sant eksempel pa, at man ikke kan skille folketro fra praktiske
foranstaltninger, for andre har brugt samme fremgangsmade
uden at knytte nogen tro til det. Pa Fejo desinficerede man ton-
derne saledes: ,,Man lavede en fordybning i lergulvet 1 bryg-
gerset. Derefter lavede man et bundt af den terre malurt, teendte
ild i det og lagde oltenden med spundshullet nedad henover
hullet. Rogen trak da op i tenden, og den fik en frisk og sund
lugt.* I Dybbel teendte man et bal af halm pa bryggersgulvet,
og hvalvede bryggekarrene over denne ild for at rense gare-
karret. Men troen om ilden og heksene levede mange steder,
selv om det mest var generationen forud for den, der her beskri-
ves, som fastede lid til den slags. Fra Ringe lyder beskrivelsen:
.Jeg tror nok, at moder, sa lenge farmoder levede, kom en
breendeglod i olkarret. Farmoder var lidt overtroisk, og moder
ville gerne gore hende tilpas, som det hedder. Bedstemoder kom

33



Krogskil fra Oster Bisholt 1 Glud
sogn ved Horsens. Nar man sste urt
med en strippe, holdtes en krogskal
under for at opfange dryppet. Det
hed sig, at en frugtsommelig kone
ikke matte drikke af krogskélen, for
sd ville barnet blive bredmundet.
Den plumpe form tyder pa, at
denne er lavet 1 gardens huggehus.
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ogsa en daler eller en specie i karret for at gore.” Det vil sige,
for at geeringen skulle lykkes. Her er der ikke tale om noget
praktisk, for det er blot en lille gled, som kastes 1 karret, og
mange kan huske dette middel mod trolddom. Det havde tid-
ligere vaeret helt 1 overensstemmelse med kirkens laere, og midlet
var lige sa eerligt ment, som det der brugtes mange andre steder:
,,At begynde et arbejde i Guds navn har jeg kun et eksempel pa
(der berettes om religiost liv i Majbelle) og det var, nar mor
skulle brygge. Hun tog da tre gange to handfulde malt og holdt
heenderne overkors, mens hun lod den falde i den store brygge-
kedel. Hvad hun stille sagde, ved jeg ikke, men hun har vel sagt:
I Jesu navn. Arbejdet skulle jo lykkes, hvorfor man behovede
Guds velsignelse.” ,,Far tappestaven ved en brygning blev drejet
venstre om, blev der lagt to strd fra rosthalmen over kors 1
baljen under bryggekarret. S& skulle det forste ol lgbe der 1gen-
nem. Jeg sagde, det var noget tosseri, men bedstemoder sagde,
at s3 blev gllet godt.* Sadan fortzller en kone fra Horbelev,
og det giver udmerket brydningen mellem de forskellige gene-
rationers religizse opfattelse. Nu er korsets tegn blevet til over-
tro, nar det bruges uden for kirken, maske bortset fra smykkernes
omrade. Vi skal ikke vaere for hurtige til at smile af den gamle
tids tro, og i hvert fald viser eksemplerne, hvor alvorlig en sag
det var at brygge, og hvor famlende man stod over for de ting,
som forst vor tid har kunnet se i mikroskop. Man havde 1gvrigt
godt nok bemarket, at der var smitte med i spillet, for var gllet
mislykket een gang, si havde man erfaret, at der var fare for,
at ogllet ogsa blev surt neaste gang. S& matte tender og kar have
en ordentlig omgang rensning. Man vidste ogsa, at der var hus-
holdninger, hvorfra man ikke skulle bruge geeren, for der plejede
ollet ikke at blive godt. Papasseligheden med at holde deren til
bryggerset lukket, kan ogsa begrundes p4 anden made. Fra Har-
slev forklares: ,,Nu matte man ikke lade bryggersderen sta
(34ben) ved brygningen, da ollet ikke matte fa treek, da ollet
nemt kunne kaste sig (under gzringen ved for hurtig afkeling),
og kastede gllet sig, blev det nemt plumret. Dertil kom, at der
let kunne ske en ulykke, hvis bern kom for nezr det kogende
vand. Lad os med det samme fortzlle en historie fra Stavning,
om hvad der kunne ske, nir man vendte sig bort en stund: ,,Der
var en gard ikke langt fra mit hjem. Vi havde markskjel sam-
men. Det er foregiet for den tid, jeg kan huske, men det skal
nok veere sandt, for min mor har-fortalt det flere gange. Konen
bryggede, kom ud i bryggerset. Da opdagede hun, at en katte-
killing var druknet i @ wotkdr. Hun hev den op, rystede den godt
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En strippe anvendtes som gse. I zl-
dre tid blev der ogsa malket i strip-
per. Den sorte farve indvendig viser,
at denne fra Lys er anvendt til at
tappe urt 1.

at over karret, mens hun holdt den om hovedet, sa3 bade det
udvendige og indvendige kunne komme i karret. Mens hun hev
den op, udbred hun: Hva viel do de etter. Hun fortsatte bryg-
ningen, som om intet var sket. Men det blev til et mundheld,
nar en eller anden havde raget sig ind i noget, han kunne have
undgaet: Hva viel do da etter, sa hun Ellads, te & katkilling.*

»E'or geren kom pa ellet (urten), kom man den i lunken ol
1 et lerfad, satte det lidt til varme for at se, om den var god.
Var den god, slog den bovler eller vapler, og da var den, som
den skulle vaere, og man kom den pa ollet, som blev dakket til
og stod til nazste dag. Det var altid spzndende, hvordan gllet
ville gzere. Jeg var altid oppe om natten og kikke til det. Var
der sa en tyk gaerhinde over det hele, kunne man g3 rolig i seng
1gen, for sa var zren reddet, men var der kun en tynd hinde,
sa rerte man op i det eller varmede en spand ol, som kom i.
Sa kunne det blive godt alligevel.* Lidt leengere nord for Havre-
bjerg ved Slagelse, hvorfra dehne skildring er, var det almindelig
skik, at man kom en gammel specie i geerekarret. Dette er et
gammelt middel, som af og til traeffes over hele landet. En sglv-
ske, iseer et stykke arvesglv, kunne ogsd bruges. Ogsa i andre
tilfzelde brugte man splvet. Saledes kogte man sglv sammen med
mushinger, idet man mente, at sglvet ville blive sort, hvis der
var gift 1 muslingerne. Hvis ollet var blevet for koldt, varmede
man en sten, som sa kom ned 1 urten. Andre midler stod 1imid-
lertid til radighed: ,,Sa blev karret dekket med et lagen og et
uldteppe. For at fremme gzeringen lagde man ofte et par karle-
bukser over karret. Jeg tror ogsa, der blev strget lidt rugmel
over pgllet. Sa blev det rolig staende til om morgenen. Men var
det trods alt ikke lykkedes, matte jeg som dreng ofte afsted til
olbryggeren inde i byen ‘en halv mils vej, for at hente gaer i en
flaske. Det skete ogsa, at man lante gaer hos en nabo* (Lggum-
kloster). Det med karlebukserne er ikke et tilfzeldigt pafund,
for i speg er dette hjzlpemiddel omtalt over hele landet, og om
godt ol kunne man sige, at det var ikke brygget pa karlebukser
alene. Der er en lang rzkke tilsvarende udtryk, for eksempel
at det er ikke brygget pa lutter langhalm og ler. Sadan udtrykte
man sig ofte af varsomhed, for roste man for direkte, kunne det
udlegges som tegn pa misundelse, og sa kunne man gore ejeren
af ollet zngstelig for, at det skulle blive forhekset. Et uheld, ind-
truffet efter at en eller anden ting var rost af en besggende, var
nok til at sette vedkommende under mistanke for trolddom.
Dette har kunnet ske langt op i dette arhundrede. At stre mel
over urten var adskillige steder et almindeligt led i forberedel-
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serne til geringen. Og pa en egn som Fyn, hvor man gjorde sig
virkelig umage for at fa godt ol, og hvor man geme ville ofre
rigeligt af bade malt og humle for ikke at fa ry for darligt el,
horte det da ogsa til undtagelserne, at gllet ikke nzeste morgen
var dakket af et lag gar. Jo kraftigere gllet var, des bedre
gerede det, og hvor man bryggede bade godt ol, godt skidi ol
og skidt ol, vidste man udmerket, at urten til det ringere ol
skulle vaere en smule varmere end til det gode @l, for at det
Tre gamle solvskeer fra Herning- kunne gare. Igvrigt er det morsomt at se, hvorledes urten er

egnen som har veeret brugt til at ligesom Ie\iende, nar gaeringen tager fat, og fqran et gerkar kan
legee i garekarret for at sikre en  S€lV et nutidsmenneske, der har laest om geeringens natur, godt
heldig garing af ollet. forsta de gamles aengstelse for det meaerkelige, som er ved at ske.

(zzeren Nar gzeringen var endt, ofte hen mod aften, blev garen skummet
af med en sarlig skummeske eller med en stor traske. Al geeren
skulle fjernes. Det var givet, men hvordan man sa bedst skulle
opbevare den kostelige gaer til nzeste brygning, var man alt
andet end enige om. Man kan dog skelne mellem to metoder.
Ved den mest almindelige kommer man geren i en krukke og
halder vand eller gl over. Sa stilles krukken et keoligt sted, og
med jeevne mellemrum skiftes veedsken over geren. Det kunne
se ud til at denne fremgangsmade iszer brugtes i1 de egne, hvor
man bryggede ret hyppigt, og nogle steder var det vist en nyere
metode, som havde aflgst den anden hovedtype pa opbevaring
af geer. Denne er karakteristisk ved, at geren tarres. Nogle lagde
den fugtige geer pa et stykke leerred, der blev anbragt pa et trug
fyldt med tor aske til at suge vaden. Asken blev skiftet nogle
gange. Andre brugte teglsten i stedet for aske, og nogle vovede
at legge gxren ind i bageovnen, der endnu var varm eiter en
bagning, men garen taler jo ikke for megen varme. Andre steder
flettede man en krans af langhalm og lagde den ned 1 gezren,
som satte sig mellem straene. S kunne man hange kransen til
terring, og ved neste brygning lagdes kransen ned 1 urten. En-
kelte kan huske, at man i stedet for en halmkrans havde en
samlet af tynde traestykker til samme brug, og denne garkrans
ses ofte 1 museerne. I vore nabolande kan man se mindre kranse,
teettere og af kortere pinde end vore garkranse, og disse for-
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Nar en gerkrans blev lagt 1 gaere-
karret, samlede geeren sig imellem
de sma pinde, og det var pa denne
made let at opbevare gzren fra
brygning til brygning. Kransen er
fra Lye.

handles nu som kunstindustri ogsa her i landet, men disse kranse
er beregnet til at sette en varm gryde eller pande pa, hvortil
man her i landet sedvanligvis har brugt en traskive. Der er
andre mader at teorre geren pa, f. eks. pa en riskost eller en
halmvisk. P4 Fyn brugte man nogle steder begge de to hoved-
typer samtidig, idet gaeren, der skummedes af overiladen, blev
torret, medens den gaer, som var sunket til bunds, blev opbevaret
under vand. Denne bundger regnedes for at vaere mindre god,
og den blev brugt til bagning af finbred og til pandekager.
Havde man ikke tilstraekkeligt hertil 1 undergaren, tog man
lidt af overgaeren og bladte op.

Men hvordan man end opbevarede gaeren, hendte det, at
denne havde mistet sin formeringsevne inden naste brygning.
S4 méatte man ldne hos naboen. Var det en god nabo, som bryg-
gede godt ol, var dette ogsd velkomment, for si kunne man fa
fornyet geeren, til man selv skulle brygge, men bryggede laneren
surt ol, var det mindre velset. Det var ellers arlig sag at lane
gzr — man lante ogsa til at bage af — men vidste naboen, at man
var i gang med geringen, sa kunne det veere flovt at indremme,
at det var giet skidt, og vi har allerede hert om en gard, hvor
drengen blev sendt ind til bryggeren i kebstaden for at kgbe geer.
Pa den anden side var det en udmarkelse for en kone, hvis hun
kom i ry for altid at have rigelig og god gaer. For det er jo ikke
alene gaerstammerne, som er af forskellig kvalitet.
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gxrekarrene og over i tonderne. Disse blev opbevaret et sted,
hvor temperaturen var lav og sa vidt mulig ensartet. I mange
gamle stuehuse finder man et moerkt rum midt i huset. Var der
ikke plads hertil, ville man helst have, at slkammeret vendte ud
mod en nordvag, men rummet skulle tillige vaere frostirit. Da
man fik forsenkede kaldre til malken, kunne man anbringe
ollet her, men igvrigt foretrak man, at der ikke opbevaredes
andet sammen med ollet end karrene med saltet ked og flaesk
og fisk. I nogle garde kan man finde gamle kaldre mere eller
mindre dybe, ofte med vagge sat af store sten som et stengarde.
Her kunne gllet holde sig koldt og frisk. Tenderne skulle ligge
helt stille, og de skulle ligge sa heojt, at der kunne holdes et stort
krus under hanen pa tenden. Store sltr@er 14 pa svaere planker
med udskarne lejer til tenden at hvile i. Halvtender og ankre
la ofte pa en stol, to buede traestykker med ben under.

@]kan]mer og kaelder Ofte ventede man til nazste dags morgen, for gllet blev tyldt fra

I tendens spunshul blev der sat en tragt. Sadan kaldte man
indretningen vest for Storebzlt, men pa Sydegerne est derfor
_ talte man om tranten, og der blev ollet ikke tyllet ¢ oltreerne,

_ men man tvillede det. Dllet blev forsigtigt ost fra garekarrene

T _.,, | op 1 en spand, og var der to piger, kunne de hjalpe hinanden
T med at bare ollet ned til tenderne. Nogle steder var det mange
= spandfulde, som skulle derned, og der matte ikke spildes. En
ordentlig tragt kunne rumme en hel spandfuld. Man havde pa
forhand nejagtig rede pa, hvor meget de tomme gltonder kunne
rumme, og der matte hellere vaere lidt for meget end for lidt,
Ja, der skulle vaere en spandfuld mere, end tenderne kunne tage
i forste omgang, for selv om gllet havde stiet en tid, var det ikke
helt afgaeret. Nogle kom en varm sten i1 den fyldte tonde, for
at fa eftergzeringen hurtigt overstaet, men ellers fyldte man
tenden helt til randen, saledes at den udviklede gaer kunne flyde
ned ad tendens sider og dryppe ned i et fad. Der blev stadig
fyldt ol pa, siledes at tenden holdtes fuld til randen. Jo kraf-
tigere ollet var, des leengere ville det gzere, og 1 de egne — Nord-
jylland og Vestjylland — hvor de fleste kun bryggede noget tyndt
sprojt, der kun kunne holde sig et par uger eller tre, og endda
blev surt for den tid, var der ikke mange anstalter. Men hvor
Overst: Oltragt fra Lys lavet af  man j februar eller marts bryggede gammelt ol, som der forst
bodkeren 1 Horne, der udferte alt g jje tages hul pa hen pa sommeren, var der mere at tage

bedkerarbejde til . T k o .
ramme enej s;andﬁ glfaﬁzzersa; vare pa. Nogle kom et par, ja enkelte en halv snes, hele g

Tragt sat i tonde liggende p3 tende- ~ D1€d i gammeltoltenden, og der var det markelige, fortaller en
stol. mand fra Ryslinge, at nar tenden var tom, sa 14 de tomme
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Oltragt af sortbraendt ler, fra Hoven
ved Tarm. I de trefattige egne i det
vestlige Jylland, hvor der var langt
mellem bedkerne, havde jydepotte-
konerne god afsztning pa deres ud-
gave af oltragte.
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Dltragt fra Herningegnen, bundet
af halm og tzttet med tjare. Den er
et typisk husflidsprodukt fra de
treefattige egne.

Oltragt fra Lolland bestaende af
skal udhulet af en traeklods, hvor:
der erindtappet en tud. Stykket er et
typisk husflidsprodukt fra de egne,
hvor der til enhver gard herte et
 huggehus. Maske stammer tuden fra
en bodkerlavet tragt, som er faldet
1 staver.

skaller tilbage, medens indholdet var borte. Man kunne ogsa
for at modvirke, at gllet blev langt, komme en pose med klid

ned i tenden, og han forteller, hvorledes hensene engang pa

meddingen fandt en pose klid fra gammeltollet. De ad les, til
de blev fulde og dinglede, og de blev helt sorte i kammen. Joh,
det var kraftige sager, fynboerne bryggede.

Nar ollet var faldet til ro, blev spunsen lagt over spuns-
hullet og til sidst klinet til med en lervzlling for at gere laget
helt tzet. En kone ville sikre sig til det yderste, hvorfor hun med
fingeren ridsede et kors i det vade ler. I de egne, hvor der ikke
var let adgang til ler, klarede man sig med mel udrert i vand.

Nar brygningen — iser hvis det drejede sig om brygning at
gammeltsl — var niet si langt, var et stort arbejde overstaet,
og tondernes indhold reprasenterede en betydelig veerdi. Lad
os gengive en falstrings oplevelse fra en gard i Horbelev, hvor
alt gik s& rigtigt til som muligt: ,,Vi havde en kedelig hzendelse,
engang vi havde brygget gammeltel. Da jeg kom ned i kelderen
nzeste morgen og skulle se, om gllet var gzret, var der en rotte,
som var druknet i det bedste gl. Jeg blev ked af det, jeg gik op
i kokkenet og sagde det til madmor. Hvad skal vi dog gere ved
det gode ol, sagde hun. Vi talte frem og tilbage om det. Sa blev
vi enige om ikke at fortzlle det til nogen. Det var jo en kapital
at smide ollet ud, s vi tav. Hver gang husbond skulle ned og
tappe et krus gl, s3 madmor og mig til hverandre, men vi sagde
ingen ting, og alle mandfolk var glade for et krus ol. Det var
flere ar efter, at jeg fortalte min mand det. Han tjente ogsa pa
girden der og var med til at drikke gllet. Han syntes ikke, at
det var rigtigt, og det synes jeg heller ikke nu®.
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Ollejle, en flad tende 23 cm 1 dia-
meter og 12 cm dyb, beregnet til at
have med 1 marken iszr 1 heslat og
kornhest. Alle hestfolkene drak af
hullet med den store traetold, me-
dens det lille tjente som lufthul.
Det var gerne drengens opgave at
bzre lejlen pa ryggen. Fra Lye. I
det vestlige og nordlige Jylland
brugtes som regel en stendunk 1
stedet, og-sadanne afleste efterhan-
den lejlerne ogsa i de estlige delc
af landet.

00

Den vejtarende, som bad om en slurk gl, lerte meget om egnen
og garden ved at smage pa ollet. I fattige egne matte man spare,
og det gjorde man ved at knibe pa malt og humle. Sa blev gllet
tyndt, og det blev hurtigt surt. Men gllet blev ikke kasseret. I
stedet blev der heeldt melk 1 kruset, hvor den lsb sammen i
smaklumper. Sa rerte man rundt med en ske, for man drak.
Mz=zlken tog i hvert fald noget af surheden, og ollet slukkede
godt for terst, men man kunne ikke lide det. Det sparede pa
ollet. Hvor det stod mindre slet til, sparede man pa malten, men
brugte meget humle. Sa holdt ellet sig bedre, men blev besk.
Man kunne dog ogsa spare pa humlen og i stedet bruge malurt
eller pors. Sa blev gllet bittert. Pa gode egne hvor der radede
et godt demokratisk forhold mellem herskab og tyende, var
bade dagligellet, og det, som var beregnet pa serlige lejligheder,
af god kvalitet, men der var ogsa egne, hvor det rigelige mal af
malt og humle blev delt sadan, at gildesgllet var meget fint,
det gode gl blev drukket af husbond og hans faller og velstaende
gaster, medens det daglige ol var ringe. Jeg skal ikke krzenke
lzesere fra sydeerne ved at forteelle, i hvilken gruppe deres ol
kom, men vil hellere gengive en historie fra Bornholm, som har
en herlig befolkning, men hvor de sociale skel sa afgjort var
storst: ,,Jeg horte engang en lille morsom episode, der netop
handler om det sure drikka (tyndt dagligel med meget malurt).
Jeg var i et eller andet erinde pa en af de storre garde. Det var
1 hgsttiden, og det var meget varmt. Jeg stod i kekkenet og talte
med fruen pa garden (pa Bornholm var en gardmandskone frue
ogsa 1 xldre tid, jfr. side 23), da en af mejerne kom ind og bad
og at fa noget drikka. A Munk, kan De ikke selv ga ned 1 kel-
deren og tappe noget. Jeg har darlig tid. Munk, der var en zldre
daglejer og en lun fyr, sagde ja, og gik ned 1 kalderen. Nu
havde de netop brygget nogle dage for og ogsa brygget o/ (det
vil sige godt ol). Da Munk kom ned i kzlderen, gik han rask
hen og tappede af gltenden i den lille tende, pa bornholmsk ezjn
lajl, hvori der gik 4-5 potter. Fruen, der passerede kalderlem-
men, opdagede, at Munk tappede af allet. Holdt — holdt, Munk,
rabte hun, tag nu resten af den store tonde. ,,4-a-¢, ded behoves
samerjn ikkje, detta her kaijn vest godt drikkes ilel, svarede
Munk, ja troer ente a ded behover a spees.”” Dette er ikke fortalt
til forklejnelse af bornholmerne, for det er berettet af en af deres
egne, der ved, at sen havde en aristokratisk gdrdmandsstand,
der netop er baggrunden for sens bekendte nationale sindelag
og frihedstrang.

Men der er ikke alenc forskel mellem de enkelte egne. Ogsa ol-
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Brandevinsflasken stod ofte 1 et
hazngeskab. Disse findes endnu 1
betydeligt antal, idet de ofte fik lov
til at haenge, selv om stuen blev
moderniseret. Det afbildede skab fra
Odderegnen er dateret 1770.

let i de enkelte garde og huse varierede alt efter madmoderens
sindelag — og dygtighed, men derom har vi talt. Dette wvidste
tienestefolkene nejagtig rede pé i vid omkreds, for det var et at
samtaleemnerne, nir de unge madtes. Den gard, som gav fol-
kene ringere ol end de andre garde, sparede vist ikke altid, for
s3 fik man ogsd ringere folk. Der er desuden et almindeligt
kendt ord, som siger, at hvor der er lagt en tonde malt, spares
der en tonde rug. Og som en gammel fynsk kone forklarede efter
sin bedstemoder, der ikke kunne lide at se hgstfolkene drikke vand :
I varmen i hestens tid, da det gjaldt om, at alle kunne yde det
yderste, kunne folkene ikke spise meget. Derimod kunne de drikke
ol, og det styrkede, medens de blev matte af at drikke vand.

Brzendevin blev endnu for 70 til 100 ar siden drukket i betyde-
lige maengder, saledes som det allerede er antydet i atsnittet om
breendevinsurter. Tidligere brandte man i vis udstreekning
brendevin hjemme i gardene, men det blev forbudt 1 1768 1
de fleste dele af landet, og fra statens side satte man meget ind
pa at f2 loven overholdt, fordi man habede at fa forbruget
nedsat og derved opni, at der blev en storre mengde korn til
eksport, idet brndevinen dengang blev fremstillet af byg. Dette
forbud vakte megen harme, og i egne som Vestjylland klagede
man over, at nu skulle kornet kores ad lange, sandede veje til
kebsteederne, hvor savel kornhandel som brandevinsbranding
var samlet ifolge lovens padbud. Men det var trods alt en lettelse
for kvinderne at slippe for den besvaerlige brending, og det var
kun i f& garde, at man stadig trodsede lovens forbud. Breendevin
var desuden billigc sammenlignet med andre kebevarer. En hel-
flaske kunne fis for en fjerdedel af en daglejers daglen, og 1
modsetning til den hjemmelavede var den s& fuseliri, at den

ikke absolut kravede tilsaetning af braeendevinsurter.
Det kan tilfojes, at breendevinen i vid udstreekning blev an-

vendt som medicin, og den blev ofte drukket for at dulme smer-
ter, som man i dag gar til lzege eller tandlage for at fa fjernet.
Man vaskede sar med den — ofte med tilsetning af planten
volverlej (arnika) — og den kunne fordrive orm fra gamle oste
og gore vinduerne klare. Man brugte ogsa at gnide sig 1 ansigtet
med en klud vadet i brendevin, nir man havde behov for at

blive helt ren.
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